
COMPOSICIÓN: Torrontés 100%

ZONA DE CULTIVO: Siján - Valle de Pomán - Provincia

de Catamarca.

ALTURA DEL VIÑEDO: 1000 mts.

EDAD DEL VIÑEDO: 80 años

PRODUCCIÓN VIÑEDO: 7000 kg/ha

PRODUCCIÓN ANUAL: 3000 botellas

ENÓLOGOS: Marcelo Moreno, Nicolas Rizza.

  

ELABORACIÓN:

T O R R O N T É S

NOTAS DE CATA:

De color amarillo claro, con reflejos verdosos. Con notas

florales y cítricas, de sabor fresco y vivaz, acidez equilibrada

y agradable.

MARIDAJE:

Entradas, empanadas, humita, pollo asado, comida mexicana,

comida asiática, mariscos y hasta la picada previa al tradicional

asado de los domingos.


